ANTONIO SPINELLI (SAN DANIEI

| e restaurant San Daniele

e

L atini

a l'ombre de la basiligue de
Loekelberg — a obtenu sa premiere étoile Michelin en 2003.
Des ingredients de haute gualité forment la base gastronomigue

de leur cuisine, comme dans tous les restaurants de classe.
Quand on parle de pates, San Daniele jure par Latini. Lorsgue
son fils Franco nous préepare de délicieuses Rigatone ‘Latini’ et
d'excellentes Spaghetti alla butarga, le géerant Antonio Spinell
Nous Mmet dans le secret de Latini.

Deux plats vivement
recommandés de |la cuisine
de San Daniele

Rigatone ‘Latini’
Les ingrédients principaux:
des pennette rigate de Latini, des

aubergines, des tomates cerises,
de la mozzarella, du basilic.

Spaghetti alla
butarga
Les ingrédients principaux:
des pates Latini, des butarga
(de petits ceufs d'un mulet qui
sont sechés et pressés sous
forme de «stick», et dont de
délicieuses écailles sont ensuite
grattées).

San Daniele, |
Avenue Charles

Quint 6, 1083 !
Bruxelles (Ganshnren),!

tel. 02-426 79 23 |

Latini est

synonyme
de qualite
artisanale

Antonio Spinelli: “La famille
Latini utilise des variétés de blé
avec un goiit exceptionnel comme
base pour ses pates. Un autre élé-
ment important est constitué par la
préparation artisanale selon la-
quelle les pétes sont pressées dans
des moules en bronze, beaucoup
plus lentement que les pates des
marques normales’. Il en résulte
une texture beaucoup moins lisse
et beaucoup plus poreuse, de sorte
que les pates absorbent trés facile-
ment tous les ardbmes des ingré-
dients. A travers la petite fenétre
dans I'emballage Latini on voit un
peu de poussiere des pétes: cest la
preuve de la préparation artisanale.
Vous savez quand méme qu’il faut
donner quelques minutes aux pates
pour absorber la sauce avant de ser-
vir le plat? Eh bien, avec les pates
Latini on est siir de ne plus trouver
de la sauce dans les assiettes!”

Lamour de la

gastronomie
italienne

Depuis 21 ans le restaurant San
Daniele est le domaine de la fa-
mille Spinelli. Antonio (qui a tra-
vaillé e.a. chez La Villa Lorraine et
'Hilton) gére établissement et est
assisté de son épouse, de deux fils —
dont un est le chef — et d'un neveu.
La carte de San Daniele consiste a
90 pour cent de spécialités italien-
nes; les 10 pour cent restants con-
sistent de plats classiques et de pri-
meurs provenant de [a cuisine fran-
caise. Leur aspiration a une gastro-
nomie de qualité honnéte a été
couronnée en 2003 avec une étoile
dans le Guide Michelin.

Comment Antonio Spinelli a-
t-il rencontré Latini? “Eh bien, j’ai
toujours connu Latini comme une
marque avec une véritable passion
pour la qualité artisanale, mais
malheureusement les pites n’étai-
ent pas distribuées sur le marché
belge. 'année derniere illycafte —
mon fournisseur d’espresso depuis
10 ans — m’a informé de son inten-
tion d'importer les pates Latini
dans le Benelux. Actuellement
illycaffée benelux ne me livre donc
plus seulement le meilleur espresso,
mais également les
meilleures pates!”

SPAGHETTINI
SENATORE
| CAPPELLI
PRI Y TiHL & Ch

exclusivement par illycaffé benelux

au Benelux (tel. 0800-16832).

Surfez 3 www.latini.be pour
plus d’infos sur Latini.
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Les pates Latini sont distribuées w 3




