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Pourquol les pates de Latini sont elles-si exceptionnelles? On nous I'a expliqué dans les moindres détails
dans le restaurant bruxellois San Daniele. Les deux plats préparés avec les pates Latini que nous avons
pu savourer, justifient largement I'étoile Michelin dont le San Daniele est I'heureux propriétaire depuis

I'année derniere!

A la fin de 2003 vous avez appris dans Notizie qu'illycaff¢ deviendrait I'importateur exclusif des pates
de qualité Latini, une marque italienne. Afin de faire I'expérience de ce produit extraordinaire al dente,
nous avons pris rendez-vous dans le restaurant San Daniele, a ['ombre de la basilique de Koekelberg.
Filip Brisaert, le responsable pour le commerce de détail en Belgique, nous introduit aupres du gérant
Antonio Spinelli. Lorsque son fils Franco nous prépare de délicieuses Rigatone ‘Latini’ et d’excellentes
Spaghetti alla butarga (*), Antonio nous met dans le secret de Latini. “La famille Latini utilise les meil-
leures variétes de blé comme base pour leurs pates. Un autre ¢lément important est constitué par la
préparation artisanale selon laquelle les pates sont presscées dans des moules en bronze, beaucoup plus
lentement que les pates des marques ‘normales’. 1l en résulte une texture beaucoup moins lisse et beau-
coup plus poreuse, de sorte que les pates absorbent trés facilement tous les arbmes des ingrédients. Vous
n'ignorez pas qu'il faut donner quelques minutes aux pates pour absorber la sauce avant de servir le
plat? Eh bien, avec les pates Latini on est str de ne plus trouver de la sauce dans les assiettes!”
Comment est-il arrive a utiliser Latini dans son restaurant? “J'ai toujours connu Latini comme une
marque avec une veritable passion pour la qualite artisanale, mais leurs pates n’¢taient pas disponi-
bles sur le marché belge. Au moment ou j'ai appris qu’illycaffé allait importer les pates Latini, je me
suis dit: je dois les avoir!”

Spaghetti alla butarga

Se reconvertir en véritables connaisseurs de pates

Filip Brisaert nous explique comment illycaffé¢ veut positionner Latini dans le Benelux. “Nous ciblons
un public qui est a la recherche d’'une qualité supérieure pour préparer des pates selon les regles d'art.
Comme le restaurant San Daniele a une superbe cuisine, il est une excellente référence pour Latini.
Antonio nous a également conseillé¢ dans la sélection de variétés de pates qui étaient susceptibles
d’avoir du succes dans le Benelux. Avant d’effectivement lancer ce produit sur le marché nous voulons
étre bien prépares. C'est la raison pour laquelle nous sommes occupés a nous reconvertir en véritables
connaisseurs de pates!” =

(*) Pour plus d’infos sur Latini, surfez sur www.latini.be et www.latini.nl
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